
„ZENO“ 
Blauburgunder Riserva 2006 
Linie Weinbergselektion 
 
WEINSORTE:   100 % Blauburgunder 
QUALITÄTSSTUFE:   DOC Weinbergselektion Riserva 
BEZEICHNUNG:   Zeno 
JAHRGANG:   2006 
 
HERKUNFT:   Südtirol 
WEINBERG:   Kastelbell, Dorf Tirol 350-600m 
ALTER DER REBEN:  10-20 Jahre 
ERZIEHUNGSFORM:  Guyot (Drahtrahmen) 
ERTRAG:    45 hl/ha 
REBEN/HA:   6.000-8.000 
TRAUBENLESE:   Anfang bis Mitte Oktober 
 
AUSBAU:     
Alkoholische Gärung bei kontrollierter Temperatur und 
Maischebewegung für ca. 10 Tage. Biologischer Säureabbau und 
spätere Reife in gebrauchten Barriques bzw. in kleinen 
Eichenholzfässern zu 44 hl.  
 
 
 
KELLERMEISTERS KOMMENTAR: 
Der Wein hat eine lebendige, rubinrote Farbe. Im Duft fein, 
frisch, fruchtig, an Waldfrüchte wie Himbeere und Wildkirsche 
erinnernde Nase. Im Mund saftig, gut strukturiert, mit leichtem 
Ansatz von Eichenholz, griffige Tannine, feiner langer Abgang. 
 
 
 
ABFÜLLUNG:   Frühjahr 2009 
FLASCHENLAGERUNG: 6 Monate 
VERKAUF:    Frühjahr 2009 
MENGE:    8.000 Flaschen 
LAGERFÄHIGKEIT:  5-10 Jahre 
OPTIMALE LAGERUNG: Luftfeuchtigkeit: 70-80% 
     Temperatur: 10-15°C 
     Lagerung: liegend 
     Vor Lichteinfall schützen  
 
 
ANALYSENWERTE: 
Alkohol:    14,00 % Vol 
Gesamtsäure:     5,00 gr./L 
Reduzierter Zucker:    2,40 gr./L 
Zuckerfreier Extrakt:  27,30 gr./L 

 
 


