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W I N E  o f  S Ü D T I R O L  A L T O  A D I G E

DER JAHRGANG 2010: Nach dem schwierigen Jahrgang 
2008 hat der Jahrgang 2010 die Weinbauern vor keine 
allzu großen Probleme gestellt. Mit viel Fleiß und 
Einsatz im Weinberg konnten die witterungsbedingten 
Herausforderungen gut gemeistert werden. Die Beeren 
waren 2010 etwas kleiner, dafür aber umso fruchtbetonter, 
mit intensiven Farbstoffen, knackig und mit einem 
geschmacklich saftigen Aromenspiel. Die Weine des 
Jahrgangs präsentieren sich fruchtig, frisch und typisch mit 
schöner Harmonie und ansprechender Fülle. 

REBSORTE: Vernatsch

KLIMA: mediterranes Klima

BODEN: lehm- und porphyrhaltige Schuttablagerungen

ERZIEHUNGSSYSTEM: Pergel

ERTRAGSMENGE: 70 hl/ha

AUSBAU: Maischegärung im Edelstahlbehälter bei 
mehrmaligem Umstoßen der Maische: lange Kontaktzeit 
von Maische und Wein; Ausbau und Lagerung in großen 
Eichenfässern zu 40-50 hl

ANALYTISCHE WERTE: Alkohol: 13,0 % vol., 
Gesamtsäure: 4,4 g/l, Restzucker: 2,9 g/l

TRINKREIFE: 2011-2014

DEGUSTATION: Kräftiges Rubinrot. Dieser ‘PUNTAY’ 
Kalterersee besticht durch sein fruchtiges und ausgeprägtes 
Bouquet, das an Waldbeeren und reife Kirschen erinnert. 
Im Gaumen voll mit dezenter Säure und angenehmen 
Tanninen. Mit einem harmonischen Nachgeschmack.
BEGLEITIDEEN: Zur obligaten Pizza; wunderbar zur 
mediterraner Küche, z.B. zu Fisch vom Grill. Eine def itge 
Brettljause lässt sich ebenso gerne vom ‘PUNTAY’ 
Kalterersee verführen.

SERVIERTEMPERATUR: 12 ° C
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