1. Wein & erste Schritte

Ein wenig Mitreden können – das möchten Sie schon lange. Sie mögen Wein, manche Sorten mehr und manche weniger, und möchten Ihre Eindrücke mit anderen teilen. Es macht Ihnen Freude, bewusst zu genießen und Sie nehmen sich gern zusammen mit Familie oder Freunden Zeit für ein gutes Glas. Das nächste Mal beim Weinkauf würden Sie die Beschreibung der Weine gern besser verstehen. Lauter gute Gründe für einen unserer Einsteigerkurse! 

• Das schnelle Wein-ABC

In drei Stunden bekomme Sie bei  lebendigen Vorträgen und einigen Kostproben einen Einblick in das Thema. An diesem Abend bleiben die Anfänger unter sich und ungeniertes Fragen ist erwünscht. Es wird erzählt, wie Wein produziert wird und zwar von der Traube an; wie die Erde und das Wetter den Geschmack der Trauben beeinflussen; was der Kellermeister genau macht und wie man Wein am besten genießt.

Zielgruppe: 

Einsteiger, Interessierte

Vortragende: 
Geschulte Referenten der Südtiroler Sommeliervereinigung

Dauer: 

3 Stunden

Uhrzeit: 

19 – 22 Uhr

Preis: 


55,00 € pro Person  alle Termine außer Meran




75,00 € pro Person in Meran inkl. feiner Häppchen

Veranstaltungsorte und Termine

In deutscher Sprache

Kaltern:
5. Mai  2010 im Schloß Manincor und 

1. September 2010 am Sitz der neuen Südtiroler Weinakademie – Ansitz „Pach“, in Kaltern

Tramin:
12. Mai und 15. September 2010, zu Gast in der Kellerei Hofstätter

Meran:
17. Mai und 20. September 2010 im Reich von Otto Mattivi, Burgstall – Restaurant Hidalgo mit feinen Häppchen 

Eppan:
22. September  2010  im Lanserhaus

In italienischer Sprache:

Bozen:

26. Mai und 29. September 2010 in der Entoeca Gandolfi, Drususallee

• Die etwas andere Weinprobe: Wein- und Sensorikseminare in der Dunkelheit
70% der menschlichen Wahrnehmung erfolgt durch das Auge. 
Kann der Mensch nichts sehen, werden die anderen Sinne aktiver: Hören, Fühlen, Riechen und Schmecken. 
Weine in völliger Dunkelheit zu probieren, ist ein faszinierend-intensives Erlebnis. Unsere weinkompetenten und dunkelheitserfahrenen Mitarbeiter leiten Sie behutsam während Ihres Aufenthalts im Blindprobe Sensorium. Sie entfalten Ihre eigenen sensorischen Fähigkeiten und erweitern Ihr Weinwissen.

Zielgruppe: 
Einsteiger und Weinprofis; max. 12 Personen

Dauer:
 
2 Stunden 

Preis:
 
50,00 € pro Person

Veranstaltungsort und Termine:

im Blindprobe-Sensorium in Völs am Schlern, Südtirol

Blindprobe Seminar für Weinprofis: Samstag, 15.05.2010 um 11 Uhr

Blindprobe Seminar für Einsteiger: Samstag, 15.05.2010  um 14 Uhr

 

Bereits fixe Termine für Blindprobe Seminare im Herbst:

Blindprobe Seminar für Einsteiger: Samstag, 25.09.2010 um 18 Uhr

Blindprobe Seminar für Einsteiger: Samstag, 02.10.2010  um 18 Uhr

Blindprobe Seminar für Einsteiger: Samstag, 16.10.2010 um 18 Uhr

Blindprobe Seminar für Weinprofis: Samstag, 02.10.2010  um 15 Uhr

2. Wein & Kompetenz

Ohne fachgerechte Beratung, ohne sachgerechte Behandlung und ohne kluge Organisation würde so manche gute Flasche Wein nicht den Weg zum Weingenießer finden. Die unterschiedlichsten Professionen kommen mit Wein in Berührung: vom Önologen über den Kellereimitarbeiter bis zum Sommelier und zur Servicekraft. Mit den Schulungen wird die professionelle Kompetenz bei der Arbeit mit Wein erhöht.

• Wein professionell und kompetent verkaufen – für Servicemitarbeiter

Genussreisen haben sich als langfristiger Trend etabliert. Immer mehr Urlauber legen Wert auf besondere kulinarische Erlebnisse und dazu gehört der passende Wein. Mit  Vorträgen, Verkostungen und Rollenspielen wird unternehmerisches Verständnis für den Weinverkauf und Kompetenz in der Weinberatung vermittelt; Tipps für erfolgreiches Reklamationsmanagement runden das Programm ab.

Zielgruppe: 

Servicemitarbeiter

Vortragende: 
Geschulte Referenten der Südtiroler Sommeliervereinigung 

Dauer: 

1 Tag

Uhrzeit: 

9 – 17 Uhr

Preis: 


92,00 €  pro Person 

112,00  € pro Person  in  Meran inkl. feiner Häppchen

Veranstaltungsorte und Termine

In deutscher Sprache

Kaltern:
15. Juni 2010 am Sitz der neuen Südtiroler Weinakademie – Ansitz „Pach“, in Kaltern

In italienischer Sprache

Meran:

16. Juni 2010 Burgstall – Restaurant Hidalgo inkl. feiner Häppchen

• Wein professionell und kompetent verkaufen – für Gastronomen

Die ideale Ergänzung zum Schulungskurs für Servicemitarbeiter. Sie führen Ihren Betrieb erfolgreich und können nicht klagen. Aber Sie wissen: Ein bissl was geht immer. Alles, was der Chef oder die Chefin selbst in der Hand hat, wird durchbesprochen: Lagerbestand, Kellerrotation, EDV-gestützte Kellerführung, Getränkekalkulation, Verkaufsstrategien, die Erstellung von Weinprogrammen für den Gast und von Weinkarten.

Zielgruppe: 

Gastronomen

Vortragende: 
Geschulte Referenten der Südtiroler Sommeliervereinigung 

Dauer: 

4 Stunden

Uhrzeit: 

9 – 13 Uhr

Preis: 


50,00 € pro Person

Veranstaltungsort und Termin

In deutscher Sprache

Kaltern:
21. Juni und 20.September 2010 am Sitz der neuen Südtiroler Weinakademie – Ansitz „Pach“ in Kaltern

• Weine verkosten auf Englisch

Ihr Geschäft ist der Wein. Sie handeln damit, liefern oder lagern ihn, lösen Probleme im Weinbau oder –verkauf. Eigentlich reden Sie den ganzen Tag von nichts anderem. Und das zunehmend über die Grenzen unseres Landes hinaus. Viel leichter geht das, wenn Sie sich einen Vormittag oder einen Abend lang Zeit – nehmen, um zu lernen, wie Sie all diese Gespräche auch ganz locker in Englisch bewältigen. 

Zielgruppe: 
Interessierte, Handelsagenten, Vertreter, Önologen, Sommeliers 

Vortragende: 
Julia Sevenich

Dauer: 

3 Stunden

Uhrzeit: 

jeweils von 9 – 12 Uhr oder von 19 – 22 Uhr

Preis: 


55,00 €  pro Person

Veranstaltungsort und Termin

In englischer  Sprache

Kaltern:
9. Juni 2010 und  16. September 2010 am Sitz der neuen Südtiroler Weinakademie – Ansitz „Pach“ in Kaltern


• Weinverkaufstraining für Kellerei-Mitarbeiter wie Vertreter, Agenten, Shop-Mitarbeiter in Englisch

Im Business-to-Business-Bereich ist ein souveräner Umgang mit der englische Sprache oft der entscheidende Vorteil, will man seinen Aktionsradius etwas ausdehnen und sich nicht nur auf den regionalen Absatzmarkt beschränken. Ein kurzes, intensives Training schult Ihre englische Sprachkompetenz und vermittelt gleichzeitig das Fachvokabular für die Beschreibung von und den Handel mit Weinen.

Zielgruppe:
 Mitarbeiter und Vertreter von Kellereien 

Vortragende: 
Julia Sevenich

Dauer: 

3 Stunden

Uhrzeit: 

jeweils von 9 – 12 Uhr oder von 19 – 22 Uhr

Preis: 


55,00 € pro Person

Veranstaltungsort und Termin

In englischer  Sprache

Kaltern:
10. Juni 2010 und  17. September 2010 am Sitz der neuen Südtiroler Weinakademie – Ansitz „Pach“ in Kaltern

• Der Weinverkauf im Hotel – Englisch für Servicemitarbeiter

Wir freuen uns sehr, wenn sich Gäste aus aller Welt in unserem Land wohlfühlen und unser regionales Essen und Trinken genießen. Und möchten gern mit ihnen ein qualifiziertes Gespräch über Wein führen können. In welchem Bereich auch immer, Englisch gehört heute zum Rüstzeug. In nur drei Stunden lernen Sie die grundlegenden Vokabeln und Ausdrucksweisen zur Beschreibung verschiedener Weine und auch Speisen. Denn wer weiß schon den Unterschied zwischen „porc“ und „pig“.  What a good idea!

Zielgruppe: 
Interessierte, Handelsagenten und Vertreter, Önologen, Sommeliers 

Vortragende: 
Julia Sevenich

Dauer: 

3 Stunden

Uhrzeit: 

jeweils von 9 – 12 Uhr oder von 19 – 22 Uhr

Preis: 


55,00 €  pro Person

Veranstaltungsort und Termin

In englischer  Sprache

Kaltern:

11. Juni 2010 und  18. September 2010 am Sitz der neuen Südtiroler Weinakademie – Ansitz „ Pach“ in Kaltern

Wein & Genuss

So wie eins und eins oft mehr als zwei ist, erzeugen feine Küche und feine Weine im Zusammenspiel oft ungeahnte sensorische Erlebnisse. Jeder Abend steht unter einem Motto. Sie kochen unter Anleitung von Luis Agostini, ein Sommelier unterstützt Sie bei der „Mariage“, der Vermählung von Speisen und Wein. Verbringen Sie vergnügliche Abende mit Gleichgesinnten und lernen Sie ganz nebenbei etwas dazu.

Leichte Sommerküche:







20.Mai 2010

Knackige Salatteller mit leichten Sommerdressings, Fingerfood als einladende Häppchen, sowie erfrischend ansprechende Suppen wie Gazpacho & Co. Die warme Saison kann kommen.

Asiatisch durch den Sommer Teil I:
10. Juni 2010

Nordafrikanische Spezialitäten und würzige Highlights aus der indischen Küche. Luis Agostini verrät Ihnen einige Rezepte aus diesen faszinierenden Ländern. 

Asiatisch durch den Sommer Teil II:
17. Juni 2010

Das Wirtschaftswunder China und dessen benachbarter Inselstaat Japan haben in kulinarischer Hinsicht Einiges zu bieten. Bereiten Sie Reis zu, kombiniert mit ungewöhnlichen Gewürzen und feinem Wok Gemüse. 

Mediterrane Impressionen: 

22.07.2010

Fischgerichte mit Gemüsekreationen , italienische Vorspeisen . Antipasti, mamma mia!

Eine Genusstour durch den mediterranen Raum, mitreisend und voller Geschmack. 

Alles Mann! Der Kochkurs für den Mann, Teil I und II:
9. und 23. September 2010

Schöne und vor allem schnelle Vorspeisen, würzige  Fleischgerichte, schnell zubereitet für den modernen Mann. Entdecken Sie Freude am Kochen! 

Zielgruppe: 

Gastgeber, Weinfreunde, Genussspechte – ideal auch für Anfänger

Vortragende: 
Luis Agostini und Sommeliers der Sommeliervereinigung Südtirol

Dauer: 

3 – 4 Stunden

Uhrzeit: 

19 – 23 Uhr

Preis: 


85,00 €  pro Person

Veranstaltungsort 

In deutscher  Sprache:
Bozen – CONDITO, Crispistraße

Wein & Spaß

Ein gutes Glas Wein erfreut die Sinne. Ebenso tut dies eine spannende Geschichte. Wein spielt eine nicht unwichtige Rolle in der Kunst, und bei den Kursen in dieser Kategorie erleben Sie, wie die Kombination dieser beiden Genüsse wirken kann. Lassen Sie sich ein auf die ganz besondere Inszenierung von guten Weinen in Kombination mit anregenden Geschichten.

• Krimi und Wein

Unter dem Motto „Gruseliges und Geselliges“ lesen Ingrid Egger und Gabi Mitternöckler im Winecenter aus bekannten und weniger bekannten Krimis, in denen ein gutes Tröpfchen eine besondere Rolle spielt. Welche – das sei hier nicht verraten. Oder gehören Sie auch zu denen, die das Ende eines Krimis zuerst lesen?

Vortragende: 

Ingrid Egger und Gabi Mittenöckler

Dauer: 


2,5 Stunden

Uhrzeit: 


20 – 22.30 Uhr 

Preis: 



25,00 €  pro Person

Veranstaltungsort und Termin

In deutscher  Sprache

Kaltern:
 

15. Oktober 2010 im Winecenter - Lounge

• Wie wird aus Laien ein Weinexperte?

Grundbegriffe, Fachausdrücke und genussvolle Verkostungen gehen eine Symbiose ein und verfeinern auf heitere literarisch-theatralische Art den Gaumen.  Das etwas andere Weinseminar geleitet von einer Sommelière und illustriert durch Darstellungen einer Schauspielerin.

Zielgruppe:

 Interessierte und Amüsierte

Vortragende: 
Ingrid Egger und Gabi Mittenöckler






Dauer: 

3 Stunden

Uhrzeit: 

19 – 22 Uhr

Preis:  


60,00 € pro Person in Kaltern

80,00 € pro Person in Meran, Restaurant Hidalgo inkl. feiner Häppchen

Veranstaltungsorte und Termine

In deutscher  Sprache

Kaltern:
27. September 2010 am Sitz der neuen Südtiroler Weinakademie, Kaltern – Ansitz „Pach“ 

Meran:

12. Oktober 2010 im Restaurant Hidalgo mit feinen Häppchen

Wein & Kultur

Wein ist ein selbstverständlicher Teil unserer Kultur, die sich im Alltag in vielen verschiedenen Praktiken zeigt. Besonderen Genuss verspricht es, sich mit einzelnen Aspekte der Alltagskultur bewusst auseinanderzusetzen und sie dadurch neu schätzen zu lernen. Die Kombination von Essen und Trinken und ein neuer Blick auf respektvolles Verhalten beleuchten wir in diesem Kapitel.

• Das Wein-Menü

Feine Weine und kulinarische Leckerbissen aus der Südtiroler Küche bieten einen Einstieg in gelebte Kultur. Nach einem Aperitif in einer ausgewählten Kellerei genießen Sie in geselliger Runde ein Vier-Gänge-Menu.  Arthur Rainer, weinbegeisterter  Gastwirt  aus Kaltern kommentiert  Gang für Gang die Kombination aus unterschiedlichen Aromen, Texturen und Temperaturen.

Zielgruppe: 

Weinbegeisterte und Genußspechte

Vortragender: 
Arthur Rainer 






Dauer:


ca. 4 Stunden

Uhrzeit: 

11 – 15 Uhr

Preis: 


65  €   pro Person

Veranstaltungsort und Termin: 

In deutscher  Sprache

Kaltern: 
jeden zweiten Donnerstag im Mai, Juni, September und Oktober 2010 – mittags, Weinhaus Punkt, Kaltern

• Die große Knigge-Schule: Dr. Knigges Benimm Show

„Bleibt die Frau bei der Begrüßung sitzen? “, „Darf ich Hähnchen mit der Hand essen?“ und „Wie lang muss eine Krawatte oder ein Sakko-Ärmel sein?“ Diese und andere Fragen haben auch Sie sich vielleicht schon gestellt. Ein spannender Abend erwartet Sie: lehrreich, kompetent und voller Witz! Knigge erleben und lachen mit Dr. Hans-Michael Klein, dem Leiter der Knigge Akademie.

Zielgruppe: 
Private, Geschäftsleute, Unsichere – den wer weiß schon mit Bestimmtheit was das Richtige im richtigen Moment ist?

Vortragender: 
Dr. Hans-Michael Klein

Dauer: 

2 Stunden

Uhrzeit: 

20 – 22 Uhr 

Preis: 


35,00 € pro Person

Veranstaltungsorte und Termine: 

In deutscher Sprache


Bozen:


27. November 2010  - Veranstaltungsort noch zu definieren

• Benimm im Altagsleben – der moderne Knigge 

Im Geschäftsleben kommt es besonders darauf an, die gängigen Benimmregeln zu beherrschen. Alles eine Frage des Respekts, wie Dr.  Hans-Michael Klein, Leiter der Knigge Akademie meint. Die Themen des Vortrags sind so vielfältig: Vorstellen, Pünktlichkeit, Geschenke, der passende Wein, Kleidung und vieles mehr. Makelloses Benehmen verschafft Ihnen vielleicht den entscheidenden Vorsprung. 

A. Die  große Knigge-Schule für  Referenten mit Zertifizierung

Veranstaltungsorte und Termine:  am neuen Sitz der Südtiroler Weinakademie, Ansitz Pach, Kaltern

In deutscher Sprache


A. Die große Knigge-Schule  mit Zertifizierung
9 - 16 Uhr

Benimm im Business - allgemein
24.11.2010

Benimm als Gastgeber und als Gast
25.11.2010

Benimm beim Essen
26.11.2010

Auf Reisen, Dresscode
27.11.2010

Prüfung
28.11.2010

B. Die kleine Knigge-Schule für Interessierte

Der kleine Knigge:
20 - 22,30 Uhr

Benimm als Gastgeber oder Gast
24.11.2010

Benimm beim Essen
25.11.2010

Dresscode
26.11.2010

Zielgruppe: 

Referenten,  Trainer, Private,  Geschäftsleute, Unsichere, 

Vortragender:
Dr. Hans-Michael Klein

Preis:


Großer Knigge
250,00 €  pauschal je Person




Kleiner Knigge
  40,00 € je Abendseminar

